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«Nés de la diversité des terroirs, les vins du
domaine incarnent toute la complexité et la
richesse du Chateau de Pressac. L'attention
de chaque instant, de la vigne aux chais, est
portée par une philosophie sans conces-

sion, a l'écoute des sols, des cépages et des
millésimes. Des cuviers aux chais, béton,
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inox et bois conjuguent formes et matiéres
pour permettre d’accomplir, dans le temps,
un travail d’orfevre.»

Le Chateau de Pressac 2018 se présente
dans une robe d’un rouge pourpre profond,
brillante, intense aux reflets violine. Le nez
est expressif sur les petits fruits rouges
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avec une pointe de vanille, et une belle per-
sistance aromatique. La bouche est riche et
épicée, sur les fruits noirs avec une domi-
nante réglissée. Bel équilibre. Peut encore
attendre 8 ans et plus. Coup de coeur de
Christiane Langlais. 95+

Directeur technique : Yannick Reyrel
Maitre de chai : Hervé Chagneau




